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MYTHOLOGIE
MERLOTISSIMA

VINIFICATION

Récoltés a la main et a maturité, les raisins sont triés a la vigne.
Apres éraflage, le foulage suit une petite macération a froid
pendant quelques jours. Températures de fermentation limitées
a 28-29°C, cuvaison longue (en moyenne 3-4 semaines).
L’élevage se déroule en barriques de chéne francais (50%
neuves) pendant environ 12 mois. La mise en bouteille se fait
apres une filtration Iégére

Volume > 75cl

NOTE DE DEGUSTATION

C’est un tres grand Merlot qui rappelle presque le Pinot Noir
tellement I'extraction est douce et maitrisée. Il a des notes de
prunes fraiches et plus mdres, de confiture de framboise. Les
tannins sont trés fins, ronds et souligne la texture crémeuse.
La finale est trés longue et reste sur ces notes d’épices douces
(cardamome, canelle, girofle et vanille). Un vin avec
beaucoup de corps et une grande concentration.
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